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お役立ちコミュニケーション情報誌

　旧年中は弊社をご愛顧いただき、誠にありがとうございます。
　昨年より試みました“お役立ちコミュニケーション情報誌『印刷屋
さん』” 3ヶ月毎の発行で年4回皆様に配信させていただきました。
一年を通し季刊誌的な発行となり『春・夏・秋・冬』と四季折々の
話題・情報を掲載いたしましたが皆様のお役に立てましたでしょうか。
　情報誌発行という事自体が初めての試みでしたので、編集スタッフ
は勿論の事、 社員全員が vol.1 発行の時は出来上がった喜びと到達感
併せて出来上がりの稚拙さと読んでいただけるかどうか不安な思いと、複雑な気持ちでお客
様皆様へお届けさせていただきました。
　どの号をとっても全体的なレイアウトバランスより、情報提供に徹した誌面作り・編集を
心掛けましたので記事盛りだくさんで見づらさがあったのではないかと思われます。
　　　　　　　　　本年はレイアウトバランスも充分に考慮した上で、最新情報・お役立ち
　　　　　　　　情報をお届けし、お客様皆様よりご好評いただけるような“お役立ちコミュ
　　　　　　　　ニケーション情報誌『印刷屋さん』”にして参りたいと考えております。
　　　　　　　　　お客様皆様の商売がご繁盛される事をお祈りし、これからもご愛読いた
　　　　　　　　だけますよう宜しくお願い申し上げます。

代表取締役　鈴　木　ヨシ子　

新年あけましておめでとうございます。新年あけましておめでとうございます。

写真撮影／佐藤早苗



工陽社工陽社

なんでもランキンなんでもランキン
グ！工陽社

なんでもランキン
グ！

あ

と

3 2 

ヒ
ゲ
ス
ズ

ヒ
ゲ
ス
ズ
に
聞
い
て
み
よ
う
！

に
聞
い
て
み
よ
う
！
︵
拡
大
実
写
版
︶

︵
拡
大
実
写
版
︶

ヒ
ゲ
ス
ズ

ヒ
ゲ
ス
ズ
に
聞
い
て
み
よ
う
！

に
聞
い
て
み
よ
う
！
︵
拡
大
実
写
版
︶

︵
拡
大
実
写
版
︶

ヒ
ゲ
ス
ズ
に
聞
い
て
み
よ
う
！
︵
拡
大
実
写
版
︶

印
刷
屋
さ
〜
ん

健康
ひとくちメモ今回は、実際に原稿が入稿されてから納品までの仕事の流れを実写で簡単に説明していきたいと思います。　　　　　　　出演：工陽社オールドスターズ
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似てるでしょ！

ここでも
厳しくチェック！

厳しく
チェック！

本格的な風邪、
インフルエンザの季節になりました

予防には、うがいが一番！

風邪の予防にはうがいが効果的

ひいてしまったらマスクをかけるのが
他人への最大の、マナー・思いやりです。

うがいのコツ
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受　注
お客様の要求を把握し、良い製品を作る
ため念入りに打ち合わせをします。
デザイン、サイズ、部数、刷色、用紙 etc.

制作スタッフとの打ち合せ
お預かりした原稿を制作スタッフに
忠実に伝え、入念な打ち合せをします。

制作工程（組版中）
原稿を自動組版機で制作します。
当社ではMOTOYA-PROX ELWINと
Mac-G5を使用しています。

校　正
当社では専門の校正担当者が組み
上がったものを1字1句、文章、
文面をチェックします。
もちろん、お客様にも確認をして
いただきます。

製本工程（仕上げ）
丁合されたものを仕上げ。
後ろにあるのは断裁機
（四六全判サイズまで断裁できます）

製本工程（丁合中）
印刷されたものを丁合中。
もちろん丁合中にも刷り上がった
ものに汚れ、シワなどないか等、
チェックしながら作業をしています。

最終検査（検品）
出来上がった全ての商品を一つ一つ丁寧に検査
をします。（ISO9001- 顧客満足を目指して）

営業最終確認
営業は仕上がったものをサイズ、部数、
預り品等をチェックしてお客様へお届けに！

納　品
安全運転を心掛け、
お客様の笑顔を見るために、納品に向います。

印　刷
用紙や刷色、曲がりや色ムラなど
チェックしながら丁寧に印刷。
この印刷機は2色機 F-522Pです。
最大B3サイズまで印刷できます。

製　版
デジタルで版（印刷の原版）を出力しています。
出力されたものにキズ、汚れがないかを確認
してから下版します。当社では、シルバーマ
スター、ピンクマスター、フィルムと用途に
あわせて版を出力しています。

SDP-1630で
出力された
シルバーマスター

2008 年が始まりました。

初詣、 初日の出、 初夢、 初売り

年の始まり、 どんなお正月を過ごしましたか？

お正月はやっぱり “お餅！ ”好きなお餅の食べ方を

工陽社のみなさんに聞いてみました。

みなさんはお餅を何個食べましたか？

お餅やおせちなどはお正月には欠かせない食として

古くから親しまれていますね。

今回2位だった 「雑煮」 もその土地の産物が入るの

で、 だしの取り方や具材がさまざまで、 地域によっ

て調理方法が違うようです。

それからお餅の形も東日本では角餅　　、 西日本

では丸餅　　と分かれているようです。

おもしろいですね！

1位　のり餅　　14票

2位　雑　煮　　11票

3位　あんこ餅（こしあん）　8票

みんなマスクしてるけど
会社の“きまり”じゃないよ！
風邪ひいたみたいです。
マスクはみんなへの思いやり

気をつけて
行って

らっしゃい！

風邪の80%はウイルスが原因といわれています。
ウイルスがのどや口の粘膜内に深く入り込んでしま
う前に、うがいで洗い流すことはとても有効な予防
です。その際、炎症を
抑え、粘膜を保護する
作用のあるお薬を使っ
てうがいをすれば、そ
の後のウイルスの攻撃
にも備えることができ、
より一層効果的です。

まず、せっけんで手をきれいに
洗って下さい。次にお薬を指示
通りに希釈して、うがい液を作
ります。口の中やのどには食べ
物の残りカスや細菌などが付着
していますので、ひと口目は少

し強めにうがいして口やのどの汚れを洗い流すよう
にします。ただし、歯を抜いた後など出血のあるよ
うな場合には激しいうがいは避けて下さい。
口の中の炎症でものどの炎症でも、うがいはなるべ
く多い回数行うのが理想的です。

伝票物の確認

頁物の確認中

　大まかではありますがこの
ような手順をふんでお客様へ
製品をお届けしています。
　工程の中で何度も“チェッ
ク”がでてきます。これは、
ISO9001取得した事により確
立された体制で、このことに
より取得前より間違いなどが
大幅に改善され、私達がめざ
している「安定した高品質な
製品を提供し、顧客満足の向
上を図り、お客様から高い信
頼を得られる企業」に一歩ず
つ近づいているのではないか
と思う次第であります。
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印刷屋さんの仲間 Part.5印刷屋さんの仲間 Part.5

　入社14年目になりました。組版の仕事をしていま
すが、30を過ぎてからの入社で（年バレ…）、昨今
のソフトの多さ・入れ替わりの速さに多大に“まごつ
いて”います。いつまで知力・体力がついていけるか
本当に最近心配になっています。 
　そんな私の気分転換の１つは「イーグルスの応援」。 
イーグルスは昨シーズン私の思惑通り？４位に上昇。
今年は選手同様、野村監督を胴上げと意気込んでおり
ますが、70を過ぎた方を胴上げして大丈夫なもので
しょうか？ （…チト心配しています。） 
　もう１つは「ノルディックウォーキング」。ん？と
思われた方も多いと思います。ノルディックスキーを
想像して頂いて、スキーを履かずにポールだけを持っ
て、スキーをするがごとく歩いていると思ってくださ
い。ポールを使用することで距離を歩いても膝への負
担が少なく、また上半身も使うので通常のウォーキン
グに比べ、エネルギー消費量が20％アップするとい
う、フィンランド生まれフィットネススポーツです。
愛好者はまだまだ少なく、あるスポーツ店主いわく
「塩釜ではもう一人見たことがある」程度の普及率です。 
　晴れた日の夜歩いていましたが、只今は休んでいま
す。暖かくなりましたら再開しますので、“長いも
の”を持って歩いている人を見かけたら遠巻きせずに、
興味のある方は気軽に声をかけてください。適度な汗
をかいてみませんか？
　最後になりましたが、印刷等の困りごとがございま
したら、是非「工陽社」にご相談下さい。何かしらの
お役には立てると思います。今年もどうぞ宜しくお願
いいたします。 

新年明けましておめでとうございます。
　私は入社して今年で12年目になります。
　工陽社に入った時はまだ10代で、コピー業務や接
客などわからないながらも若いパワーで突っ走ってき
ました。最近の出来事でお客様と10年前の話しをし
ていて、そんな会話が出来るようになった自分にビッ
クリ！（お客様は私が入社した当時の事を覚えていま
したぁ～ハズカシィ～）そしてちょっとうれしかった
です。もうピチピチとは言えませんが、長く勤めてた
くさんの人たちに出会い色々教わり、支えられて日々
成長しています。ありがとうございます。
今も多賀城、塩釜、利府の営業で突
っ走っています。多賀城営業所の受
付もしていますので、是非近くへき
た時はどうぞお立ち寄り下さい。
私のスマイル０円でおもてなしをし
ます(^o^)
　今年もどうぞ宜しくお願いします。
　皆様にとって良い年でありますよ
うに！

　印刷一筋48年！の小幡です。
　今までは仕事一筋で過ごして参りましたが、60歳
をすぎ、仙台に楽天イーグルスが来てからは妻との野
球観戦も私の生活の一部となりました。特に昨年はイ
ーグルス発足3年目にして最下位脱出、山崎選手の打
点、ホームラン二冠王と、応援のしがいもありました。
来年はぜひ、3位までには入りプレーオフ進出を果た
してほしいと思います。
　　　頑張れ！山崎！　頑張れ！楽天！
　　　　　そして、まだまだ頑張るぞ！　俺！
　

佐 藤 早 苗 　工務課／制作担当　技術

土生木　綾　営業課／デジタル複写担当小 幡 稔 夫　工務課／製造担当　印刷

あけましておめでとうございます。本年もどうぞよろしくご愛読の程お願い申し上げます。
　今月号は当社の作業の流れを知っていただこうという事で恥ずかしくもなく顔出しで登場しまし
たが、ご理解いただけましたでしょうか。皆様には直接関わりのない作業風景かもしれませんが、
日々この風景を繰り返し真剣に物造りに取り組んでおります。本年も一生懸命にお役立ち情報・最
新情報をタイミング良くお送り致します。次号を楽しみにお待ち下さい。
　最後に全てのお客様が今年が最良の年となりますようお祈り申し上げます。

編集後記

ヒゲスズ

豚バラ肉
キムチ（白菜）
にら
ネギ
おでんの素
黒胡椒
ゴマ油

30枚（5㎝角・厚さ5㎜）
500g～600g
適当（5㎝位に）
適当（きざみ）
1袋（12g）エスビー食品がおすすめ
少々
少々

①鍋におでんの素 1袋と水 600 ㎖を入れて 10分位
　あたためる。
②豚バラ肉をゴマ油でさっといためる（黒胡椒を少々）
③あたためた鍋に豚バラ肉とキムチを入れてまぜな
　がら少し煮込んで、最後にきざんだニラ、ネギを
　入れて、ひと煮たちして出来上がり！

お願い！　皆さんのご家庭の自慢料理のレシピ教えてもらえませんか？ み

材　料

作り方

かんたん、あったか豚キムチ鍋

　

＊豚バラ肉、キムチは塩釜やみ市場「ひょうたん」で購入す
　ると味はバッチリだよ

わがわが家の
お料理自慢お料理自慢
わが家の
お料理自慢

今回はなんと！男性社員Nさん提供の

わが子作

年男です。
24才、36才、48才
さてどれでしょう!?

私の
楽天応援グッズ


